El Instituto de la Grasa dedica una atencion preferente al sector de los lipidos y compuestos
afines de uso alimentario, con especial énfasis en los alimentos y compuestos e ingredientes
derivados de plantas oleaginosas (aceites vegetales, aceituna de mesa, etc..) y en el
aprovechamiento integral de los coproductos y subproductos. Su misién es desarrollar
investigacion dirigida a caracterizar y obtener alimentos de calidad, saludables y seguros,
asi como implantar nuevas tecnologias respetuosas con el medio ambiente dentro del
sector agroalimentario. Se estudian componentes vegetales tecnoldgicamente relevantes
para la industria, que ademds pueden ser beneficiosos para la salud, y se contribuye a
disefiar nuevos ingredientes vegetales que satisfagan las demandas actuales de los
consumidores de alimentos orgdnicos, sostenibles o saludables. Para ello se apoya en el
desarrollo de una investigacién fundamental y aplicada de caracter inter y multidisciplinar,
en continua y estrecha colaboracién con el sector empresarial, transfiriendo conocimiento
a nuestro entorno socio-econdémico, y en dindmica interaccion con los organismos
regulatorios nacionales e internacionales relacionados con este sector agroindustrial. Asi, el
Instituto de la Grasa contribuye de manera decisiva a mejorar el nivel cientifico y tecnolégico
de un area productiva de gran importancia econdmica y social en nuestro pais, y su
particular especializacién a nivel sectorial lo hace Unico en el mundo. El Instituto de la Grasa
organiza la XXXIX Asamblea de Miembros para tratar aspectos cientifico-técnicos de
actualidad en el ambito agroalimentario.

3de diciembre 00000000000000000000000000000000000O0CQOCO0
9:00-9:30 Recepcidn y recogida de documentacion
9:30-10:40 INAUGURACION DE LA XXXIX ASAMBLEA
Dia. Margarita Paneque Sosa, Delegada Institucional del CSIC en Andalucia
Dia. Antonia Jiménez Rodriguez, Vicerrectora de Investigacion,
Transferencia y Doctorado UPO
D. Jaime Lillo Lépez, Executive Director of the International Olive Council
D. Enrique Martinez Force, Director del Instituto de la Grasa

Inmunonutricion: el arte de alimentar tus defensas
D. Alfredo Corell Almuzara, US

10:40-11:10 Café

11:10-12:00 SESION 1: “Desde la Biologia Molecular hasta el Etiquetado: Nuevas
Perspectivas en los Aceites Vegetales”
Modera: Diia. Mdnica Venegas Calerdn

Bioguimica y Biologia Molecular Vegetal: de la investigacidn basica a las
aplicaciones

D. Joaquin J. Salas Lifian, /G-CSIC
Incremento del contenido en aceite de la aceituna mediante aproximaciones
moleculares

D. Jose Manuel Martinez Rivas, /G-CSIC
Etiquetado Nutricional y Saludable de los AOVEs en la Unién Europea

Dia. Maria del Carmen Millan Linares, /G-CSIC

12:00-12:50 MESA REDONDA 1: “Actualidad en Calidad y Seguridad de Aceites y Grasas”
Modera: Diia. Raquel B. Gémez Coca
D. Diego L. Garcia Gonzalez, /G-CSIC
D. Wenceslao Moreda Martino, /G-CSIC
D. Joaquin Velasco Jiménez, /G-CSIC
12:50-13:40 MESA REDONDA 2: “Procesamiento de Aceites y Grasas: Presente y Futuro”
Modera: Dia. Maria Victoria Ruiz Méndez
D. Fernando Gonzdlez Santos, ImmunoResolvyx
D. Guillermo Rodriguez Gutiérrez, /G-CSIC

Diia. Maria Valdivia Mufioz, Grupo Interdleo
13:40-14:00 PREMIO Articulo del afio 2023

4 de diciembre eeeececcecccccoccccccscccscscscsccscsnsss

9:00-10:20  SESION 2: “Valorizacién de coproductos y subproductos”
Modera: Dfia. Barbara Rincén Llorente

Economia Circular en la produccién de Aceite de Oliva Virgen. Valorizacion
del alpeorujo

Dfia. Aranzazu Garcia Borrego, /G-CSIC
Produccién de Compuestos Bioactivos de Esparrago en Sistemas
Hidropdnicos: Innovacion y Sostenibilidad

Diia. Amel Hamdi, Empresa TECNOFOOD I|+D SOLUCIONES
Valorizacion Sostenible de Subproductos de la Nuez: Innovacién y
Oportunidades en la Bioeconomia

D. Rafael Guillén Bejarano, /G-CSIC
Uso de microalgas para el tratamiento de aguas procedentes de cervecera:
Obtencién de biofertilizantes y otros co-productos

D. Julio Frias Martinez, Empresa G2G algae solutions
Subproductos Vegetales en la Produccién de Proteinas: Desafios y
Oportunidades en la Industria Agroalimentaria

D. Justo J. Pedroche Jiménez, /IG-CSIC

10:20-12:05 SESION 3: “Alimentacién mas saludable: fitoquimicos”
Modera: Diia. M.2 Rocio Rodriguez Arcos

Importancia de los fitoquimicos en el desarrollo de una alimentacién mas
saludable y sostenible

D. Antonio Lama Muioz, /IG-CSIC
Accion protectora del hidroxitirosol en el infarto agudo de miocardio

Diia. Alejandra Bermudez Oria, /G-CSIC
11:00-11:30 Café

AOQVEs ricos en oleocantal y oleaceina para mejorar la obesidad y la
prediabetes

D. Fco. Javier Bermudez Silva, HR de Mdlaga-IBIMA Plataforma Bionand
Appistaco: Produccion y comercializacidn del pistacho

D. José Luis de Roj Prieto, Asociacion de productores de pistacho




12:05-13:30 SESION 4: ““Aceitunas: actualidad, calidad, mejoras e influencia del cambio
climatico”
Modera: Dfia. Verdnica Romero Gil
Temas de Actualidad en Aceitunas de Mesa
D. Antonio de Mora, ASEMESA /é /ﬂ dé é’/ Z ﬂ Z 4
Acrilamida en aceitunas negras
Diia. Concepcion Romero Barranco, /G-CSIC ,45_0,; nJ
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Machine Learning para la mejora de la calidad y seguridad microbioldgica de
la aceituna de mesa

D. Francisco Noé Arroyo Lépez, /IG-CSIC
Efecto del cambio climatico en la produccion de aceitunas de mesa

D. Antonio Benitez Cabello, Oleica

13:30-14:00 SESION DE CLAUSURA
D. Rafael Pico Lapuente, Director General ASOLIVA
D. Antonio de Mora, Secretario General ASEMESA
Dia. Alicia Vives Gutiérrez, Directora General Interprofesional ORIVA
D. Juan Fernandez Pérez, Presidente de la Asociacion Espafiola del Girasol
D. Enrique Martinez Force, Director del Instituto de la Grasa

14:00-15:30 Aperitivo
15:30-16:30 Visita a las instalaciones del centro

COMITE ORGANIZADOR:

Enrique Martinez Beatriz Gandul Concepcion Romero
Joaquin Velasco Eduardo Medina Monica Venegas
Justo J. Pedroche M¢ Rocio Rodriguez Unidad de Cultura Cientifica
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