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GRUPO DE INTERACCION PROTEINA-LIPIDO (OXIDADO)-CARBOHIDRATO

INVESTIGADORES:

Francisco Javier Hidalgo Garcia Rosario Zamora Corchero
Fatima Nogales Bueno Emerenciana Gallardo Gallardo
Mercedes Leén Dominguez

LINEAS DE INVESTIGACION:

- Modificaciones de macromoléculas en alimentos producidas por lipidos oxidados.

- Aplicacion de laresonancia magnética nuclear al anélisis de aceites vegetales.

- Determinacién de productos de oxidacién lipidicay de macromoléculas modificadas por
compuestos de oxidacién en alimentos.

- Presenciay funcién de péptidos y proteinas en aceites vegetales.

PROYECTOS ACTUALES:

- AGL2003-02280 “Oxidacién de fosfolipidos: Influencia en los cambios de coloracién y
generacion de compuestos volatiles producidos durante el procesado y almacenamiento de
alimentos”.

EQUIPAMIENTO:

- Técnicas cromatogréficas (GLC, HPLC, EC, CC, TLC, etc.).
- Técnicas espectroscopicas y espectrométricas (UV, FL, IR, RMN, EM, etc.).

GRUPO DE BIOTECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

INVESTIGADORES:

Antonio Garrido Fernandez Pedro Garcia Garcia
Ma del Carmen Duran Quintana Antonio Lopez Lopez
Fco. Noé Arroyo Lopez Kharla Andreina Segovia Bravo

LINEAS DE INVESTIGACION:

- Creacion de una base de datos nutricional para las aceitunas de mesas.

- Produccién de aminas bidgenas e identificacion de los microorganismos productores.
- Desarrollo microbiolégico en los procesos de elaboracion de aceitunas de mesa.

- Aplicacion de nuevas tecnologias a los procesos de elaboracién de aceitunas de mesa.
- Control y tratamiento de las aguas residuales y calidad de los subproductos en la
elaboracion de aceitunas de mesa.

- Microbiologia predictiva aplicada a los procesos de elaboracion de aceitunas de mesa.
- Mejora de la calidad y de los aspectos nutricionales de las aceitunas de mesa.

PROYECTOS ACTUALES:

- AGL2003-00779ALI: Aplicacion de nuevas tecnologias y gases alimentarios en la
fermentacion y conservacion de aceitunas de mesas.

EQUIPAMIENTO:

- Técnicas cromatogréficas y espectrométricas (GLC, HPLC, EM, AA, etc.)
- Técnicas microbiol6gicas (Sembrador en espiral, Bioscreen C, etc.).




